
ボストン美術館展 & 六本木ヒルズ
レストラン・コラボ・メニュー
『ボストン美術館展  西洋絵画の巨匠たち』の開催を記念し、 
六本木ヒルズのレストランがコラボレーションメニューを展開！ 
“名画のフルコース”に触発されたシェフたちの 
アイデアがつまった色とりどりのメニューが楽しめます。 
展覧会を堪能した後は、テーブルを囲んでアート談義に花を咲かせてみては？ 

世界屈指の美の殿堂、アメリカのボストン美術館が誇る
ヨーロッパ絵画コレクションから、16～20世紀の選りす
ぐりの油彩画80点を紹介します。
森アーツセンターギャラリー（六本木ヒルズ森タワー52Ｆ）
2010年4月17日（土）～6月20日（日）　会期中無休　
開館時間：10：00～20：00（入館は閉館の30分前まで）
入館料  一般1,500円
http://www.asahi.com/boston/

テール・ド・トリュフ　東京

ボストン美術館を
訪ねた気分で 
ボストン・カフェ 

名画のフルコースの後は、
料理もフルコースで 

マドラウンジ
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西洋絵画の巨匠たち

およそ100年前からある食
材や技法にこだわり、当時の
情景をイメージできるスペ
シャルコースは、ゴッホの
「オーヴェールの家々」をイ
メージした「ゴッホを想うラ
ンチフルコース」［全6品］
（6,000円・サ別）

「ボストン美術館展」開催会場と同じフロアで、極上の景色ととも
に本格的なイタリアンが楽しめる“マドラウンジ”。ここでは、美食
家として知られるモネの食卓に想を得たランチとディナーを用
意しました。料理長がモネに捧げる、優雅なコース料理をお楽し
みください。 

「ランチ・コース」（3,300円） 11:00～15:00（LO）

オードブル・ヴァリエ／空豆と西洋ネギのポタージュ／地鶏のポ
ワレ 狩人風ソース／ダークチェリーとカスタードのパイ バニラ
アイス添え／（バケット、コーヒー付き） 
「ディナー・コース」（7,000円・サ別） 18:00～22:00（LO）

※写真はディナーコース

「ボストン・ブランチ」（1,800円～） 11:00～14:00（LO）

平日のランチ ブッフェを予
約すると名画を彷彿させる
ノンアルコールカクテルを
サービス。「フレンチ キッチン
ブッフェ」（3,700円）

展覧会に出展されているモネ
などの高級複製画で飾られた
店内で、イタリアのエスプレッ
ソブランド、イリーの本格的な
コーヒーなどが楽しめます。展
覧会場で限定販売のグッズの
購入できるので要チェック！ 

港町ボストンの名物料理と言
えばクラム・チャウダー（魚貝
のクリームスープ）。
ボストンにちなんだブラン
チ・メニューやハーブティーと
ともに和やかな午後のひと時
をお過ごしください。 

モネが残した自宅用レシピか
ら、ロブション氏がピックアッ
プしたメニューを参考に、ラト
リエ風にアレンジしたショー
トランチコース。メインは
「シャラン鴨のロースト かぶ
添え」。（5,800円・サ別）

桃や洋梨などにザバイオー
ネソースをかけて、バーナー
で焼き上げた、ディナーの締
めくくりにふさわしいドルチェ
「いろいろなフルーツのザバ
イオーネ仕立てミュージアム
風」（1,000円）

提供時間18:00～23:30（LO）●日祝
17:30～21:30（LO）

展開時間 11:00～20:00
※～5月5日（水・祝）まで 

提供時間 17:30～22:30（LO）
※デザートはディナーのみ

提供時間 15:00～22:00（LO）
※5/1（土）～展開提供時間 11:00～22:00（LO）

●金土祝前日 4:00（LO）

提供時間●木～土・祝前日17:30～
26:00（LO）●日～水・祝17:30～
22:30（LO）

提供時間 11:30～14:30（平日・要予約）

※展覧会会場が発行した、当日入館
券または入館受付印のある入館券を
お持ちの方は当日に限り、ＧＨＴ内のレ
ストランにて10％引き。

提供時間●平日11：30～14：30（LO）
●土日祝日11：30～15：00（LO）

提供時間 11:00～14:00（LO） 

カナレットの作品とヴェネツィ
アをイメージしたシーフード
の前菜「ワイルドサーモンの
スモークと水牛モッツァレラ
チーズ」（1,200円）［写真奥］、
「水牛モッツァレラとえんどう
豆のリゾット“リージェ・ビー
ジ”風」（1,500円）［写真手前］

ルノワールの「ガーンジー島
の海岸の子どもたち」をモ
チーフにした、「ルノワールシ
フォン」（1,000円）。濃厚な牛乳
のソースを絵の具チューブに
詰め込みました。お客様自身で
絵を描く喜びが味わえる逸品。

ミレーの作品からイメージし
た「仔羊と馬鈴薯のグリル」
（3,200円）［写真手前］、モネの
作品からイメージしたデ
ザート「4色のテリーヌフロ
マージュブラン添え」（800円）
［写真奥］

画家のパレットをイメージし
たデザート。いちごのムース、
プロフィットロール、パンナ
コッタなど６種の盛り合わせ
それぞれに、絵の具にみたて
たソースを添え、焼き菓子で
パレットと筆を表現。
「ドルチェパレット」（1,200円）。

GALLERY Caféwith

THE MUSEUM OF FINE ARTS, BOSTON
EUROPEAN MASTERPIECES FROM

※料金は全て税込み※掲載のメニューの内容、価格、展開期間等、変更になる場合がございますので、予めご了承下さいますようお願い致します。詳細は各店にお問い合わせ下さい。

A4チラシ　表面 プロセス4色


